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AEIRA-QUALIDADE-(“THJOLINHO*/PURO-VACUO)Descrigaol Definig
Conforme Resolugdo RDC n° 277 de 22/09/2005 — ANVISA — Ministério da Saude.
- Café torrado em gréo: é o endosperma (grao) beneficiado do fruto maduro de diversas
lespécies do género Coffea, como Coffea arabica, C. liberica Hiern e C. canephora (C. robusta),
'submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra escolhido.
- Café torrado moido: é o Café Torrado em Gréo submetido a processo de moagem adequado.
- Qualidade Global da Bebida do Café é a percepgao conjunta dos aromas e dos sabores
caracteristicos do café; do equilibrio entre a dogura e o amargor, da harmonia da bebida, do
corpo, tudo se traduzindo numa sensagéo agradavel durante e apds a
degustagdo.CATEGORIA: CAFE SUPERIOR (sdo aqueles cuja constituigdo recomenda-se seja
a de cafés arabicas blendados ou ndo com cafés robusta/conillon, estes com limite de até 15%
lem volume fisico no blend, de bebida dura ou mole).
Caracteristicas do Produto:
Café, em p6 homogéneo, torrado e moido, constituidos de graos tipo 6 COB, com no maximo
10% em peso de gréos com defeitos pretos, verdes e ou ardidos (PVA) e ausente de grdos
preto-verdes e fermentados, gosto predominante de café arabica, admitindo-se café robusta
(conilon), com classificagao de bebida Mole a Rio, isento de gosto Rio Zona.
Caracteristicas Sensoriais Recomendaveis e Nota de Qualidade Global da bebida.
Cafés com Categoria de Qualidade Superior devem apresentar Aroma e Sabor caracteristico do
produto, podendo ser Suave ou Intenso e obter em analise sensorial da bebida, Nota de
Qualidade Global na faixa de 6,0 a 7,2 pontos, realizada por equipe selecionada e treinada, em
laboratérios credenciados, fazendo uso de escala de 0 a 10 para Qualidade Global.
Caracteristicas Fisicas e Quimicas (superior):
Em conformidade com o item 4.2.3 da Resolugado SAA-28, 01/06/07: Umidade - em g/100g -
maximo 5,0%; Residuo Mineral Fixo - em g/100g - maximo 5,0%; Residuo Mineral Fixo,
insoltvel em &cido cloridrico a 10% v/v - em g/100g - maximo 1,0%; Cafeina - em g/100g -
minimo 0,7%; Extrato Aquoso - em g/100g - minimo 25,0%; Extrato Etéreo - em g/100g -
minimo 8,0%.
Embalagem/Apresentacéo:
O produto devera ser embalado a vacuo puro em envoltério metalizado composto de polietileno
e poliéster, fechamento hermético e acondicionado ou ndo em caixa de papeldo bem vedada,
com peso liquido de 250 gramas, onde devera constar no rétulo da embalagem secundaria,
além da quantidade de pacotes e/ou peso liquido, as demais informagdes previstas na
legislagéo.
Prazo de Validade:
O produto deve ter prazo de validade minimo de 12 (doze) meses a partir da data da entrega.
Caracteristicas Microbiolégica:
Devera apresentar os padroes estabelecidos na Resolugdo — RDC n° 12 de 02 de janeiro de
2001- ANVISA/M.S.
Caracteristica Microscoépica:
Auséncia de matérias macroscoépicas e microscopicas prejudiciais @ saude humana, conforme
Resolugao RDC n°® 175 de 08/07/2003 da ANVISA/MS. Ter transcorrido, no méaximo, 30 (trinta)
dias da data de sua fabricagdo. O produto devera portar selo ou laudo valido emitido por
laboratério especializado em aferir o grau de impurezas toleravel, conforme Resolugdo ANVISA
RDC 277/05.
REQUISITOS ESPECIFICOS
Conforme Resolugéo - RDC 277, de 22 de setembro de 2005 ~ANVISA — MINISTERIO DA
SAUDE.
ROTINA
Observando-se irregularidades na qualidade ou no desempenho do produto recebido
(especialmente nas caracteristicas sensoriais recomendaveis e nota de qualidade global (QG)
da bebida nao inferior a 6,0), apés a sua utilizagdo ou a qualquer tempo e dentro do prazo de
validade, o produto podera ser avaliado na forma do disposto na Resolugdo SAA — 30, de
22.06.2007, item 10.1, mediante notificagdo prévia do representante da empresa, com envio de
lamostras minimas de quatro pacotes com 250 gramas, que servirdo de prova e contraprova,
para laboratdrios da escolha da Se¢do de Almoxarifado e Patrim6nio- SEALP (conforme
cadastro existente na Secretaria de Agricultura e Abastecimento, através da sua Coordenadoria
de Desenvolvimento dos Agronegécios — CODEAGRO - lista nos enderegos eletronicos:
http://www.codeagro.sp.gov.br/qualidade_sp/empresas_cafe/cafe_empresa.php?pg=9 de
Laboratérios Credenciados), cabendo a empresa arcar com as despesas dos ensaios em
questdo, na forma do art.75 da Lei n® 8.666/93. Nos casos de reprovagéo, todo o lote sera
devolvido, devendo ser reposto num prazo maximo de 30 (trinta) dias consecutivos, apds a
comunicacéo de irregularidade. Em nenhuma hipétese a fatura sera liquidada sem o
conhecimento prévio do resultado da analise sensorial.
Os procedimentos de inspegdo e ensaio das caracteristicas referenciais poderdo também ser
observados aleatoriamente por ocasido dos recebimentos, ficando por conta do licitante
vencedor os custos com a referida analise.
A empresa, melhor classificada devera apresentar, DECLARAGAO DA LICITANTE de que
lentregara, no momento da contratagdo (assinatura da Ata de Registro de Precos), laudo de
analise do produto ofertado valido, emitido por laboratério especializado em aferir o grau de
impurezas toleravel, habilitado pela REBLAS (Rede Brasileira de Laboratdrios Analiticos de
Salde)/ANVISA conforme Resolugdo ANVISA RDC 277/05, comprovando a qualidade do
produto na Categoria Superior ou, caso a empresa possua, Certificado de Autorizagéo ao Uso
do Selo de Pureza da Associacéo Brasileira do Café (ABIC). Acérdao n.° 1354/2010- TCU - 12
Céamara / Acordao 446/2014- TCU — Plenario.
Condicdes de Fornecimento:
- Os produtos deverdo atender as descri¢des técnicas, especialmente quanto a nota de
qualidade global (QG) da bebida nao inferior a 6,0 e com blend (liga dos grdos 100% arabicos
ou com limete de até 15% robusta/conilon) que devera proporcionar um café suave e agradavel
ao paladar. Recomenda-se, ainda, evitar a presenga de gréos preto-verdes ou fermentados
(conforme especificagdo acima — café superior) e possuir prazo de validade minima, a partir da
data da entrega e o tipo de embalagem conforme descrito neste Termo.
- Analise do produto: O produto devera ser fornecido com a caracteristicas solicitadas no termo
de referéncia, alheio a qualquer impureza e devera portar selo ou laudo valido emitido por
laboratério especializado em aferir o grau de impurezas toleravel, conforme Resolugdo ANVISA
RDC 277/05.
O PRODUTO OFERTADO PARA ESTE ITEM DEVERA TER QUALIDADE IGUAL OU
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